
Geb urtstagsarch e m it M arzipan tieren

Sie b en ö tigen M arzipan in v ersch ieden Farb en . Ev en tuell Silik on form en (für
die Tiere u n d an dere Dek o) ,1 Back ran d rech teck ig,ein e Back form für ein
Sch iff un d ein k lein es H äusch en (steh t ob en aufdem Sch iff)
A ußerdem v iel Gedu ld b eim m odellieren derTiere… …
Dam it k an n m an sch on ca. 2W och en v orh erloslegen !

Zutaten Bisk uit 1 :
6Eier,1 80 g Zuck er,1 80 g M eh l dav on 1 Päck ch en Van illepuddin g,1 Eßl. Van ille-
k ab a,1 PrSalz 1 u n d 1 M sp Back pu lv er,2M sp gem . Bourb on Van ille

Bisk uit 2 gen ausoerstellen n urm it K ak aostatt Van illepuddin g

Rüh rteig :Sch iffun d k lein es H aus
6 Eier,30 0 g Butter,250 g Zuck er,1 Pä. Back pu lv er,1 0 0 g Sch ok otrö pfch en ,2
Pr. Salz,50 0 g M eh l,1 Bech erSch m an d ,3Eßl Eierlik ö rev en tuell etw as
M in eralw asser

2 Dosen Birn en ab tropfen u n d k lein sch n eiden ,etw as Saft w egn eh m en zum
trän k en des Bisk uits (fürErw ach sen e m it Birn en geist m isch en ) . Den restlich en
Saft aufk och en (u n d 2 M sp. gem . Van ille zufügen ) u n d m it Speisestärk e
ein b in den b is erdick flüssig w ird. A n sch ließen d die gesch n itten en Birn en
u n terh eb en u n d aufdem geträn k ten b rau n en Bisk uit v erteilen . K alt w erden
lassen ! Dan ach die Sch ok osah n e h erstellen u n d aufdie Birn en geb en .

Sch ok osah n e:50 0 g Sah n e erh itzen u n d darin 1 50 g du n k le Sch ok olade auflö sen
2Blatt Gelatin e zufügen u n d k alt stellen . A n sch ließen d 2 Bech erSah n e m it
Sah n esteifaufsch lagen u n d u n terdie eb en falls steifgesch lagen e Sch ok osah n e
h eb en . Nach Gesch m ack m it Zuck erab sch m eck en .
H ellen Boden auflegen u n d m it ca. 1 0 0 0 g gesch lagen erSah n e ein streich en u n d
v erzieren . K altan gerüh rten Torten guss m it b lauer L eb en sm ittelfarb e v ersetzen
u n d aufdie Ob erfläch e derTorte gießen .

Zu letzt das m it M arzipan u n d Tieren v erzierte Sch iff ob en aufdas „ M eer“
stellen u n d am Ran d die restlich e Dek ov erteilen .

Viel Vergn ügen b eim n ach m ach en !
M arita Now eck i


