
Hierauch das Rezept zu m ein erTorte:
Quark -Pfirsich -Torte (geback en in 24 cm Form )
4 Eier
1 Pck . Van illezuck er
20 0 g. Puderzuck er
80 m l Ö l
1 0 0 m l Fan ta
20 0 g. Meh l
1 ,5 TL Back pulv er

Eierm it dem Zuck ersch aum ig aufsch lagen . Ö l un d Fan ta h in zugeben . Meh l un d Back pulv er
abw iegen ,sieben un d zum Teig h in zugeben . Sch n ell un terrüh ren . Im v orgeh eizten Back ofen bei
1 65°,24 cm -Form 60 Min back en .
Böden abk üh len lassen ,2 Mal durch sch n eiden un d "fon dan ttauglich " m it derCrem e füllen .

Crem e:
50 0 g Magerquark
20 0 m l Sch m an d
Zuck er n ach Gesch m ack (ca. 20 0 g)
1 Dose Pfirsich e in k lein e Stück e gesch n itten
5 Blatt Gelatin e

Gelatin e ein w eich en . Quark m it Sch m an d v errüh ren un d Zuck er h in zugeben . Gelatin e im Topf
auflösen u n d löffelw eise die Quark -Sch m an d-Misch un g h in zugeben . N ach etw a 20 0 m l k an n die
gelieren de Men ge m it dem Rest derQuark -Sch m an d-Crem e v erm isch t w erden . Dan ach k ön n en die
Pfirsich -Stück ch en h in zugegeben w erden . Die Crem e in zw eiTeilen aufden Böden v erteilen un d
überN ach t im K üh lsch ran k abk üh len lassen .

Am Folgetag m it Gan ach e (60 0 g Zartbitterk uv ertüre un d 40 0 m l Sch lagsah n e) ein streich en un d
ein e w eitere N ach t im K üh lsch ran k aufbew ah ren . Dan ach k an n die Torte m it Fon dan t ein gedeck t
w erden .


