
REZEPT M OTIVTORTE „GAM E OF THRON ES“

OBERE TORTE

Tortenboden (Ø 20 cm):

230 g weicher Butter… . Hellsch aum ig sch lagen m it 240 g Zucker. N ach un d n ach 6 Eier
zufügen , dab eijedes ca. ½ M in ute m ixen . 150 g Creme fraiche zufügen . 300 g Mehl,
1 Packung Backpulver und Prise Salz zusam m en m isch en , sieb en un d un terdie M asse
rüh ren . Dan ach 160 g Pistazienpaste un term isch en .

Back en auf1 80 °C b eiden Ob er-/Un terh itze ca. 45-55 M in uten (m it dem Holzstäb ch en
prob ieren , ob garist) . N ach dem Erk alten in dreiTeile sch n eiden .

Füllung:
TK-Himbeeren auftauen lassen , dan ach pürieren un d durch ein Sieb passieren , dam it m an
400 ml dick flüssigerSaft h at. Diesen m it 1 Packung Puddingpulver oder 45g Stärke un d 5
EL Zucker zum dick en Puddin g k och en , diesen m it ein erK üch en folie b edeck en un d erk alten
lassen . 250g weicher Butter sch aum ig sch lagen un d portion sw eise den Him b eerpuddin g

un term isch en .

Ganache:
400 g zartbitterer Kuvertüre k lein h ack en , 200 ml Schlagsahne aufk och en un d die

K uv ertüre in derSah n e sch m elzen , b is ein e h om ogen e M asse en tsteh t. Erk alten lassen .

Belag:
1-1,2 kg Fondant ausrollen un d die gefüllte un d m it Gan ach e b estrich en e Torte um m an teln .

G lätten . Dan ach m it den „Drach en sch uppen “dek orieren .

UN TERE TORTE

Tortenboden (Ø 28 cm):
197 g zartbitterer Kuvertüre k lein h ack en un d in 313 g Butter sch m elzen lassen , erk alten
lassen . 244 g Zucker m it 7,5 Eier k urz sch lagen , 1 TL Vanilleextrakt zufügen un d die
Sch ok oladen m asse un terrüh ren . 186 g Mehl m it 29 g Kakaopulver un d 1,5 TL Backpulver

zusam m en m isch en , sieb en un d un terdie M asse un terrüh ren .
Back en b eiderOb er-/Un terh itze b ei1 60 °C ca. 50 M in uten (m it Holzstäb ch en Prob e
m ach en ) . N ach dem Erk alten in dreiTeile sch n eiden .

Füllung:
Aus 800 ml dickflüssiger Mangosaft aus 2 Stück M an go(püriert) un d M an gosaft, 10 EL
Zucker un d 90 g Stärke ein en dick flüssigen Puddin g k och en . Erk alten lassen . 500 g
weicher Butter sch aum ig sch lagen un d den M an gopuddin g portion sw eise un terrüh ren .

Ganache:
600 g zartbitterer Kuvertüre k lein h ack en , 300 ml Schlagsahne aufk och en un d die

K uv ertüre in derSah n e sch m elzen , b is ein e h om ogen e M asse en tsteh t. Erk alten lassen .

Belag:
1,5-2 kg Fondant ausrollen un d die gefüllte un d m it Gan ach e b estrich en e Torte um m an teln .

Dek orieren .


