
Deru n terste K uch en teil ist ein Nussk uch en ,w elch ersich w ie folgt zusam m en setzt:

20 0 g gem ah len e H aseln üsse
20 0 g geh ack te H aseln üsse
20 0 g zartb itterSch ok olade
50 0 g w eich e Butter
350 g Zuck er
2 Pck . Van illin -Zuck er
1 Prise Salz
8 Eier
40 0 g M eh l
1 Pck . Back pu lv er

Derm ittlere Teil b esteh t aus ein en h ellen W u n derk uch en :

30 0 g Zuck er
30 0 m l M ilch
30 0 m l Ö l
2 Pck . Van illin -Zuck er
6 Eier
2 Pck . Back pu lv er
60 0 g M eh l

Die Füllu n g ist ein e Raffaellofüllu n g:

3 Pck . Raffaello
1 w eiße Block sch ok olade
1 Bech erM ilch m ädch en
1 Bech erSah n e

Derob ere Teil derTorte ist ein du n k lerW un derk uch en

20 0 g Zuck er
20 0 m l M ilch
20 0 m l Ö l
1 Pck . Van illin -Zuck er
4 Eier
1 Pck . Back pu lv er
250 g M eh l
50 g Back k ak ao

Die Füllu n g ist ein e H im b eercrem e

1 25g H im b eerquark
1 0 0 m l H im b eerjogh urt
1 0 0 m l Sah n e
Frisch e H im b eeren odertiefgefroren e H im b eeren
2Pck . Sah n esteif


