WeiRe Schokoladen Ganache:
200 g Sahne
600 g weille Schokolade

Einfarben mit Roter Lebensmittelfarbe nach Bedarf

Red Velvet Cake

3/4 Cup zimmerwarme Butter
1/4 Cup Sonnenblumendl
1 1/2 Vanilleextrakt

2 1/4 Cups Zucker

3 zimmerwarme Eier
Rote Lebensmittelfarbe

3 Cups Mehl

2 EL Backkakoa

1 Prise Salz

1 1/2 Cups Buttermilch

1 1/2 TL Apfelessig

1 1/2 TL Backpulver

In Backrahmen. Bei 170 °C circa 45-55 min.



