Weihnachtsmannbutterplatzchen von Laura Jager

Teig:

250g Butter

250g Zucker

4 Eigelb

2 Pck. Vanillezucker
500g Menhl

Verzierung:

rote und weiBBe Zuckergussglasur (z. B. Dr. Oetker)
silberne/goldene Zuckerperlen

1 Wirfel Schokoladenguss

Zubereitung:

Die Zutaten flr den Teig vermengen, kneten und Uber Nacht kalt stellen. Den
Teig portionsweise messerriickendick ausrollen und mit groBer Sternform
ausstechen. Sterne auf ein mit Backpapier belegtes Blech auslegen und bei
150 Grad goldgelb backen.

AnschlieBend ausklhlen lassen und mit o. g. Zutaten verzieren.

Die rote Zuckerglasur fir Handschuhe, Mltze und Nasenspitze. Die weilBBe
Glasur fur den Mitzenbommel, Haare und Bart, Augen, Nase und Kndpfe. Den
Mitzenbommel und die Knépfe unterhalb des Barts mit Zuckerperlen
hervorheben. Mit der Spitze eines Zahnstochers (0.a. spitzen Gegenstand) in
geschmolzenen Schokoladenguss eintauchen und den Augen den letzten Schliff
verleihen.



